Ineke’s APPelkruimeltaartjes
.

Dit ziin wel zo’n
beet ede Iekkerste
appeltaar’cjcs die

I cn

Recept Voor ongeveer 12 stuks van lneke’s aPPelkruimeltaartjes.

Je hebt noclig:

4 stcvige ap els

10 gcclroog e abrikozen

hanc!je rozgncn, eventueel een scheutje rum
beetie kance[,

250°g, zelfrizend bakmeel

175 &, witte gastercl suiker

1za je vanillesuiker

mespunt zout

150 lg) koude harde boter

lei osgcklopt

Voor de krulme”aag:
100 g, zelfrizend bakmeel

Vox:- suiker

Vox-4 koude harde boter

1 zakje vanillesuiker

1 mespunt zout

een vorm voor 12 muffins.

Snﬁd de aPPels in stukken, net als de abrikozen; voeg de roziinen toe
kaneel , rum en water. Bren het aan de kook en laat een nacht staan.
Laat het uitlekken. Doe ba mcel) basterc]sui\(er, vanillesuiker , zout en boter in een kom +2/3 van het ei.
Kneed een samcnhangcncl deeg, envulde vorml:jcs er zo mee, dat een rand en bodem ontstaat (er kan ook
een aPicren cake vormP'c in cl% mumcﬁnvormp'cs gcclaan worden).

vul cﬁje dee ormp'cs met het Fruitmengscl en claaroP wat kruimelcleeg. Dat maak je zo: de ingrecliénten voor
de kruimel aagen het resterende ei, met de vingers tot een kruimelige massa maken. Druk het ietsje aan.

Bak het geheel in een voorverwarmde oven (léOgr.) in ongeveer 25 min. gaar.



